
HOTEL BEST WESTERN ROYAN OCEAN
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Les bières bouteille / Bottled beers
Gallia blanche / 5 € (33 cl)

Heineken / 5 € (33 cl)

Leffe / 5 € (33 cl)

. . . . . . .

Les bières pressions / Draft beers
Affligem blonde / 5 € (25 cl) / 8 € (50 cl)

. . . . . . .

Les apéritifs / Aperitif
Pineau ou Porto / 4 € (5 cl)

Martini rouge ou blanc / 4 € (5 cl)

Ricard / 4 € (2 cl)

Gin / 5 € (4 cl)

Vodka / 5 € (4 cl)

. . . . . . .

Les whiskys
J&B / 8 € (3 cl)

Glenfiddich / 9 € (3 cl)

Aberlour / 10 € (3 cl)

. . . . . . .

Les digestifs / Liqueurs

Cognac VSOP / 10 € (4 cl)

Rhum Clément / 8 € (4 cl)

Calvados / 8 € (4 cl)

Cointreau ou Grand Marnier / 5 € (4 cl) 

GET 27 / 5 € (4 cl) 

. . . . . . .

Le champagne (Mumm) / Champagne
35 € (37,5 cl) / 59 € (75 cl)

Le bar est ouvert

The bar is open

Les boissons chaudes / Hot drinks
Expresso / 2 €
Grand café / 3 €
Cappuccino / 3 €
Chocolat / 3 €
Infusion / 3 €
Thé au choix / 3 €
. . . . . . .

Les boissons fraîches et gazeuses 
Fresh and soft drinks
Carafe ou verre d’eau gratuit sur demande 
Free carafe or glass of water on request

Jus de fruits / 4 € (25 cl) 
Pomme, orange ou tomate 

Coca-cola / 4 € (33 cl)

Schweppes / 4 € (25 cl)

Perrier / 4 € (33 cl)

Eau Neuve / 2 € (0,50 cl)

Les vins / Wines

Verre de vin / 6 € (12 cl) / rouge, rosé ou blanc 

Blancs / White
Entre deux mers / 12 € (37,5 cl) / 20 € (75 cl) 

Rosés / Rosé
Bordeaux Rosé / 12 € (37,5 cl) / 20 € (75 cl) 

Bordeaux Clairet / 20 € (75 cl) 

Rouges / Red
Château de Maison Neuve / 12 € (37,5 cl) / 22 € (75 cl)  
Montagne Saint-Emilion 

Tchin !

Cheers!

LES ENTRÉES 6€
. . . . . . .

Soupe de légumes (30 cl)
patates douces, carotte, lait de coco 

Soupe de légumes (30 cl)
courgette, carotte, poireau, oignon

Assiette de charcuterie

LES PLATS 13€
. . . . . . .

Canard confit et pommes de terre

Endives au jambon

Saumon risotto fondue de poireau

Blanquette de veau 

Poulet riz au curry 

BOÎTE CHAUDE 13€
. . . . . . .

Poulet basquaise

Lasagnes à la bolognaise

Délice de canard  
Écrasé de pommes de terre, canard confit

Risotto ibérique  
Risotto, sauté de dinde, chorizo, poivrons, parmesan

Tartiflette

Coquillette jambon

Délice Dieppois  
Écrasé de pommes de terre, moutarde et poisson blanc

Lasagnes végétariennes

LES DESSERTS 6€
. . . . . . .

Assiette de Fromage 

Tarte aux Pommes

Tarte au citron

Fondant au caramel ou chocolat

Flan pâtissier

Carafe ou verre d’eau gratuit sur demande.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. 
AOC - Appellation d’Origine Contrôlée / AOP - Appellation d’Origine Protégée / 
IGP - Indication Géographique Protégée
Certains produits de nos recettes sont décongelés afin de garantir leur disponibilité 24h/24. 
Certains produits de nos recettes sont congelés afin de préserver leurs saveurs  
tout au long de l’année. 
BIO : Produits issus de l’agriculture biologique.
Produits allergènes : consultez l’information disponible à l’accueil du restaurant.
Les plats « Faits maison » sont élaborés sur place à partir de produits bruts. 
L’origine de nos viandes bovines est affichée au sein de ce restaurant. 
Les poids indiqués sont avant cuisson et peuvent varier de plus ou moins 10 %.
Prix nets en euros - Tous nos prix sont en euros TTC service compris. 


